
       M
enú "Viaje mudial profesional para culinario"

                                         Sorpresa del chef
Surprise du chef

                     ----
                 Salm

ón adobado en salsa de soja 
                  con hollandesa al w

asabi/rábano/couscous
             Saum

on cuit à la sauce soja avec 
               w

asabihollandaise/radis/couscous 
                      ----

             Coliflor asado con sésam
o/caldo de curry am

arillo y coco
       Chou-fleur de sésam

e rôti 
      avec crèm

e de noix de coco au curry jaune
         ----

                     Tártaro de buey Black Angus "Edition especial 2019" 
             patatas crujientes con trufa de Perigord/m

ayonesa de trufa/parm
esano

Tartare de bœ
uf "2019 Special Edition" de Black Angus avec 

                 avec pom
m

e de terre croustillants au trufffe Perigord/
                 crèm

e à la truffe/ parm
esan 

                      ----
                      Vieiras asadas con espárragos y jam

ón bellota
                pan brioche/brotes de soja/alm

endras/m
aíz/yem

a/rábano
          N

oix saint Jacques aux asperges et jam
bon de bellota                 

               germ
es de soja / am

ande / radis / m
aïs / jaune d'oeuf / Brioche

                       ----
                     Bistec de cuello de buey de Am

érica cocido sous vide a 72 horas
                   papas canarias/salsa m

ojo/pim
ienta verde/BBQ 

      72 heures sous vide cuit steak de bœ
uf am

éricain avec           
pom

m
es de terre canariennes / m

ojosauce / poivron / barbecue 
                       ----

                   Panna Cotta de chocolate con helado de cereales
                      Panna cotta au chocolate avec glace de céréales     

                     ----
             Tarta de queso de Nueva York con sorbete de arándanos 

y espum
a de caram

elo de sal  
          Cheesecake de N

ew
 York avec sorbet à la m

yrtille 
et m

ousse de caram
el au sel

                               M
enú por persona 58,00 Euro

                      El m
enú se servirá únicam

ente para la m
esa com

pleta
                 Ce m

enu est servi à l’ensem
ble de la table, 

                  nous vous rem
ercions de votre com

préhension  
                               Servimos el menú 

                             de 13.00-14
.30/18.30-21.30

      

M
enú 

Es Passeig



         M
enú "Pequeño viaje al mundo culinario"    

   
                                         Sorpresa del chef

Surprise du chef
                     ----

                Salm
ón adobado en salsa de soja 

                  con hollandesa al w
asabi/rábano/couscous

             Saum
on cuit à la sauce soja avec 

               w
asabihollandaise/radis/couscous 

                      ----
                   Bistec de cuello de buey de Am

érica cocido sous vide a 72 horas
                   papas canarias/salsa m

ojo/pim
ienta verde/BBQ 

      72 heures sous vide cuit steak de bœ
uf am

éricain avec
pom

m
es de terre canariennes / m

ojosauce / poivron / barbecue 
                       ----

              Dulce de leche/Baileys/café/palom
itas 

               D
ulce de leche/Baileys/café/popcorn

                M
enú por persona 38,00 Euro

              El m
enú se servirá únicam

ente para la m
esa com

pleta
          Ce m

enu est servi à l’ensem
ble de la table, 

          nous vous rem
ercions de votre com

préhension

                    Servimos el menú 
              de 13.00-15.00/18.30-22.00

                  

                    

                  

             M
enú "Grande viaje al mundo culinario"   

  
                                                Sorpresa del chef

Surprise du chef
                   ----

                        Salm
ón adobado en salsa de soja 

                  con hollandesa al w
asabi/rábano/couscous

             Saum
on cuit à la sauce soja avec 

               w
asabihollandaise/radis/couscous 

                      ----
             Coliflor asado con sésam

o/caldo de curry am
arillo y coco

       Chou-fleur de sésam
e rôti 

      avec crèm
e de noix de coco au curry jaune
         ----

                     Tártaro de buey Black Angus "Edition especial 2019" 
                          patatas crujientes con trufa de Perigord/m

ayonesa de trufa/parm
esano

Tartare de bœ
uf "2019 Special Edition" de Black Angus avec 

                 avec pom
m

e de terre croustillants au trufffe Perigord/
                 crèm

e à la truffe/ parm
esan 

                      ----
                      Vieiras asadas con espárragos y jam

ón bellota
                   pan brioche/brotes de soja/alm

endras/m
aíz/yem

a/rábano
               N

oix saint Jacques aux asperges et jam
bon de bellota                       

              germ
es de soja / am

ande / radis / m
aïs / jaune d'oeuf / Brioche 

                        ----
                Dulce de leche/Baileys/café/palom

itas 
               D

ulce de leche/Baileys/café/popcorn
 

                   M
enú por persona 4

8,00 Euro
         El m

enú se servirá únicam
ente para la m

esa com
pleta

       Ce m
enu est servi à l’ensem

ble de la table, 
      nous vous rem

ercions de votre com
préhension

                  Servimos el menú 
                de 13.00-15.00/18.30-22.00



   M
enú "Viaje mudial profesional para culinario"

Überraschung aus der Küche
Chef´s surprise

                      ----
           In Sojasauce gebeizter Lachs m

it
W

asabihollandaise/Rettich/Couscoussalat 
                    H

om
e pickled salm

on m
arinated in soyasauce

                  w
ith w

asabi hollandaise/radish/Couscous salad  
                      ----

                   G
ebratener Blum

enkohl m
it Sesam

 und gelber Curry-Kokoscrem
e

                   Roasted sesam
e cauliflow

er w
ith yellow

 coconut curry 
  ----

                                Rindertatar "2019 Special Edition" vom
 Black Angus  

                     m
it knusprigen Perigord Trüffel

Kartoffeln/Trüffelm
ayonnaise/Parm

esan 
Raw

 beef steak tartar "Special Edition 2019" of Black Angus  
         w

ith crispy fried Perigord truffl
e potatoes/truffl

e cream
/Parm

esan
                    ----

                         Gebratene Jakobsm
uscheln m

it Spargel und Bellota Schinken
                    Sojasprossen/M

andel/Radieschen/M
ais/Eigelb/Brioche

        Sauteed scallops w
ith asparagus and cured Bellota ham

   
              bean sprouts/radish/alm

ond/sw
eet corn/brioche bread/egg yolk

                       ----
           72 Stunden sous vide gegartes US Rindernackensteak                       
         m

it Kanarischen Kartoffeln/M
ojosauce/grüner Pfeffer/BBQ 

       72 hours sous vide cooked US Beef neck steak                  
             Canarian potatoes/M

ojo sauce/green pepper/BBQ
  

    ----
              Schokoladen Panna Cotta m

it M
üsli Eis

           Chocolate Panna Cotta w
ith cereal ice cream

                     ----
                New

 Yorker Käsekuchen m
it Blaubeersorbet 

         und Salzkaram
ellespum

a
          N

ew
 York cheesecake w

ith blueberry sorbet 
           and salted caram

el foam
            

         M
enu por person 58,00 Euro

           Please note that this m
enu is served for the entire table only

                      Our menu is served   from 1.00-2.30 p.m./6.30-21.30 p.m.     

                            

      

M
enú 

Es Passeig



         M
enú "Pequeño viaje al mundo culinario"    

   
Überraschung aus der Küche

Chef´s surprise
                     ----

In Sojasauce gebeizter Lachs m
it

W
asabihollandaise/Rettich/Couscoussalat 

                    H
om

e pickled salm
on m

arinated in soyasauce
                  w

ith w
asabi hollandaise/radish/Couscous salad  

                      -----
                                   72 Stunden sous vide gegartes US Rindernackensteak                       

                  m
it Kanarischen Kartoffeln/M

ojosauce/grüner Pfeffer/BBQ 
                 72 hours sous vide cooked US Beef neck steak       

                            Canarian potatoes/M
ojo sauce/green pepper/BBQ

  
                       ----

               Dulce de leche Karam
ell/Baileys/Kaffee/Popcorn 

              D
ulce de leche caram

el/Baileys/Coffee/Popcorn

        M
enü pro Person 38,00 Euro

      W
ir bitten um

 Ihr Verständnis, 
         dass das M

enü nur Tischw
eise serviert w

ird
          Unser M

enü servieren wir von 13:00-15:00/18:30-22:00 

         M
enu por person 38,00 Euro

Please note that this m
enu is served for the entire table only

 Our menu is served   from 1.00-3.00 p.m./6.30-22.00 p.m.        

                  

 

                         M
enú "Grande viaje al mundo culinario"

Überraschung aus der Küche
Chef´s surprise

                     ----
                   In Sojasauce gebeizter Lachs m

it
W

asabihollandaise/Rettich/Couscoussalat 
                    H

om
e pickled salm

on m
arinated in soyasauce

                  w
ith w

asabi hollandaise/radish/Couscous salad  
                      ----

                           G
ebratener Blum

enkohl m
it Sesam

 und gelber Curry-Kokoscrem
e  

                   Roasted sesam
e cauliflow

er w
ith yellow

 coconut curry 
  ----

                                Rindertatar "2019 Special Edition" vom
 Black Angus  

                     m
it knusprigen Perigord Trüffel Kartoffeln/Trüffelm

ayonnaise/Parm
esan 

Raw
 beef steak tartar "Special Edition 2019" of Black Angus  

             w
ith crispy fried Perigord truffl

e potatoes/truffl
e cream

/Parm
esan

                    ----
                         Gebratene Jakobsm

uscheln m
it Spargel und Bellota Schinken

                    Sojasprossen/M
andel/Radieschen/M

ais/Eigelb/Brioche
              Sauteed scallops w

ith asparagus and cured Bellota ham
        

               bean sprouts/radish/alm
ond/sw

eet corn/brioche bread/egg yolk
                       ----

               Dulce de leche Karam
ell/Baileys/Kaffee/Popcorn 

              D
ulce de leche caram

el/Baileys/Coffee/Popcorn
          

   
                    M

enü pro Person 4
8,00 Euro

                      W
ir bitten um

 Ihr Verständnis, 
                   dass das M

enü nur Tischw
eise serviert w

ird
                                   Unser M

enü servieren wir von 13:00-15:00/18:30-22:00 

          M
enu por person 4

8,00 Euro
        Please note that this m

enu is served for the entire table only

               Our menu is served   from 1.00-3.00 p.m./6.30-22.00 p.m.


