
          M
enú  "Estaciones de aprendizaje culinario de mis cocineros y mío"

           M
enu  "Stations d'apprentissage culinaire de mes cuisiniers et moi"

Sorpresa del chef/Surprise du chef
                      ----

                   Terrina de foie gras del pato con pan brioche casero
                     Gel de m

anzana/m
erm

elada de cebolla/m
anzana m

arinada/cebolla frita
                    Foie G

ras Terrine de canard avec pain brioché m
aison

                G
el de pom

m
e/confiture d'oignon/pom

m
e m

arinée/oignon rôtie
         (K

laus M
enze R

estaurant V
illa R

othschild -  2 M
ichellin * 2012) 

                 ----
Tártaro de rem

olacha en caldo frio de rem
olacha

 con verbena/vinagre de fruta/requesón ahum
ado

                Tatare de betterave dans un bouillon de betteraves glacé 
               verveine/vinaigre de fram

boise/from
age cottage fum

é
 (Lukas Eiböck R

estaurant R
ittm

eier´s n°4 -  1 M
ichellin * 2018)

         ---- 
                    Vieiras asadas con torta de espinaca y puré de m

aíz
                    Parm

esano/cebolla de vino tinto/alm
endras tostadas 

         N
oix Saint-Jacques rôties avec gâteaux aux épinards et purée de m

aïs
           Parm

esan/oignons au vin rouge/am
andes grillées

         (M
arcel B

attenberg R
estaurant Ca´s Puers -  1 M

ichellin * 2003)
                ----

           Filete de M
erluza M

allorquina salvaje con apio
                  azafrán/salsa de estragón/ tom

ate/ravioli de bacalao
   Filet de M

erlu sauvage de M
ajorque avec céleri 

safran/sauce à l'estragon/tom
ates/ravioli de m

orue
    (M

arcel B
attenberg R

estaurant D
ieter M

üller -  3 M
ichellin * 2000)

                    ----
               Poussin "Pollito" oriental con ragú afrutado de garbanzos

           Salsa de especias/croquetas de garbanzos/lechuga/queso crem
a m

arinado  
         Poussin "Pollito" oriental con ragú afrutado de garbanzos

   Salsa de especias/croquetas de garbanzos/lechuga/queso crem
a m

arinado  
(K

laus M
enze R

estaurant V
illa R

othschild -  2 M
ichellin * 2012)  

    ----
                M

anzana/finas hierbas/tem
pura de Croissant

        Pom
m

e/fine herbes/tem
pura de Croissant

(D
aniel M

eyer - inspired by W
ill G

oldfarb/B
ali R

oom
 4 D

essert)
   ----

        Chocolate blanco /M
aracuyá/ M

erengue de coco/Crum
ble/ Fram

buesa
Chocolat blanc/ Fruit de la passion/ Baise à la noix de coco

Crum
ble/Fram

boise
  (D

aniel M
eyer R

estaurant Es Passeig - 2019) 
                          

     M
enú por persona 65,00 Euro

                      El m
enú se servirá únicam

ente para la m
esa com

pleta
                 Ce m

enu est servi à l’ensem
ble de la table, 

                  nous vous rem
ercions de votre com

préhension
                         Servimos el menú   de 13.00-14

.30/18.30-21.30

      

M
enú 

Es Passeig



         M
enú "Pequeño viaje al mundo culinario"    

   
                                           
                                            Sorpresa del chef
                                     Surprise du chef

       ----
                          Dim

 Sum
 de pato en caldo asiático de M

irini con setas shiitake   
                   D

im
 Sum

 de canard avec M
irini Asia fond et cham

pignons shiitake 
        ----

    Entrecote de ternera asado con puré de calabaza y crum
ble de m

orcilla           
ensalada de col blanca/m

ostaza/aceite de sem
illa de calabaza/cebolla perla

               Entrecôte de veau rôtie à la purée de potiron et crum
ble au boudin noir

            salade de chou blanc/m
outarde/huile de graine de courge/oignon perlé 

      ----
Higos de M

allorca  con hojaldre
Crem

a de café oriental y gel de bayas de oporto
Figues de M

ajorque avec pâte feuilletée
Crèm

e de café O
riental et gel de porto

                M
enú por persona 38,00 Euro

              El m
enú se servirá únicam

ente para la m
esa com

pleta
          Ce m

enu est servi à l’ensem
ble de la table, 

          nous vous rem
ercions de votre com

préhension

                    Servimos el menú 
              de 13.00-15.00/18.30-22.00

 

              

               
               

                    M
enú "Grande viaje al mundo culinario"   

                                             Sorpresa del chef
Surprise du chef

                   ----
                          Berenjena ahum

ada en la m
esa con crem

a de chorizo-m
iel y aceituna

                   Tom
illo/chorizo/berenjena/vela de ajo

                    Sur la table fum
ée aubergine avec crèm

e au m
iel de chorizo et

                   aux olives Thym
/chorizo/aubergine/voile d'ail

                      ----
     California Roll abierta "Es Passeig Style" con gam

bas de Sóller
                Aguacate/Vinagreta de lim

ón/Arroz de sushi
                     M

iel de bosque/W
asabi/Espum

a de  bacalao    
                         California Roll overt "Es Passeig Style" aux crevettes de Sóller

                      Vinaigrette avocat/citron vert/riz à sushi/m
iel de forêt

              m
ousse au w

asabi/m
ousse de m

orue
         ----

                         Vieiras asadas con torta de espinaca y puré de m
aíz

                    Parm
esano/cebolla de vino tinto/alm

endras tostadas 
                 N

oix Saint-Jacques rôties avec gâteaux aux épinards et purée de m
aïs

           Parm
esan/oignons au vin rouge/am

andes grillées   
                      ----

                    Entrecote de ternera asado con puré de calabaza y crum
ble de m

orcilla           
ensalada de col blanca/m

ostaza/aceite de sem
illa de calabaza/cebolla perla

               Entrecôte de veau rôtie à la purée de potiron et crum
ble au boudin noir

            salade de chou blanc/m
outarde/huile de graine de courge/oignon perlé  

                         ----
                                                        Tiram

isú "Es Passeig Style"                                           
Helado de café con leche/espum

a de m
ascarpone

                  galleta de chocolate/salsa de café/pastel de chocolate  
       Tiram

isu "Es Passeig Style"
          G

lacée de café au lait/m
ousse de m

ascarpone
        biscuit au chocolat/sauce café/pastel de chocolat

                   M
enú por persona 4

8,00 Euro
                    El m

enú se servirá únicam
ente para la m

esa com
pleta

               Ce m
enu est servi à l’ensem

ble de la table, 
               nous vous rem

ercions de votre com
préhension

                  Servimos el menú 
                de 13.00-15.00/18.30-22.00



 M
enü Profi  "Wanderjahre von meinen Köchen und mir"

    M
enu professional  "Culinary learning stations of my chefs and me"

Überraschung aus der Küche/Chef´s surprise
                      ----

Foie Gras Terrine von der Ente "Berliner Art" m
it hausgem

achtem
 Brioche Brot    

                Apfel Gel/Zw
iebelm

arm
elade/m

arinierter Apfel/Röstzw
iebel     

                 Foie G
ras Terrine of the duck w

ith hom
em

ade brioche bread
                 Apple gel/onion jam

/m
arinated apple/fried onion 

(K
laus M

enze R
estaurant V

illa R
othschild -  2 M

ichellin * 2012) 
                      ----

             Rote Beeten Tatar im
 geeisten Rote Beeten Sud m

it Eisenkraut
                Fruchtessig/geräuchtertem

 Hüttenkäse
Beetroot tatar in iced beetroot broth w

ith verbena
fruit vinegar/sm

oked cottage cheese
 (Lukas Eiböck R

estaurant R
ittm

eier´s n°4 -  1 M
ichellin * 2018)

  ----
Gebratene Jakobsm

uscheln m
it Spinatnocken und M

aispüree
Parm

esan/Rotw
ein Zw

iebel/geröstete M
andeln  

Roasted scallops w
ith spinach and sw

eet corn puree
Parm

esan/red w
ine onions/roasted alm

onds
 (M

arcel B
attenberg R

estaurant Ca´s Puers -  1 M
ichellin * 2003)  

 ----
      Filet vom

  w
ilden M

allorquinischen Seehecht m
it Staudensellerie Schuppen

Safran/Estragon Sauce/Tom
ate/Stockfisch Ravioli

   Fillet of w
ild M

allorcan hake w
ith celery

       saffron/tarragon sauce/tom
ato/codfish ravioli 

 (M
arcel B

attenberg R
estaurant D

ieter M
üller -  3 M

ichellin * 2000)  
                       ----

              Orientalisches Stubenküken m
it fruchtigem

 Kichererbsen Ragout                     
               Gew

ürz Sauce/Kichererbsen Krokette/Kopfsalat/m
arinierter Frischkäse

O
riental poussin w

ith fruity chickpea ragout
Spice sauce/chickpeas croquette/lettuce/m

arinated cream
 cheese 

(K
laus M

enze R
estaurant V

illa R
othschild -  2 M

ichellin * 2012) 
    ----

            Apfel/Kräuter/Croissant Tem
pura

    Apple/fine herb/Croissant tem
pura

(D
aniel M

eyer - inspired by W
ill G

oldfarb/B
ali R

oom
 4 D

essert)
                     ----

            W
eiße Schokolade/Passionsfrucht/Kokos Baiser/Crum

ble/Him
beere

      W
hite Chocolate/Passion Fruit/Coconut M

eringue/Crum
ble/Raspberry

  (D
aniel M

eyer R
estaurant Es Passeig - 2019) 

 M
enu por person 65,00 Euro

           Please note that this m
enu is served for the entire table only

                      Our menu is served   from 1.00-2.30 p.m./6.30-21.30 p.m.     

                            

      

M
enú 

Es Passeig



         M
enú "Pequeño viaje al mundo culinario"    

   
Überraschung aus der Küche

Chef´s surprise
                     ----

             Gedäm
pfte Enten Dim

 Sum
 im

 M
irini Asia Sud m

it gebratenen Shiitake Pilzen
                Steam

ed D
uck D

im
 Sum

 in M
irini Asia broth w

ith Shiitake m
ushroom

s  
                      -----

           Gebratenes Entrecôte vom
 Kalb m

it Kürbispüree und Blutw
urst Crum

ble           
W

eißkrautsalat/Senf/Kürbiskern Öl/Perlzw
iebel  

 Roasted entrecote of veal w
ith pum

pkin puree and black pudding crum
ble

coleslaw
/m

ustard/pum
pkin seed oil/pearl onion    

                  ----
 M

allorquinische Feigen m
it Blätterteig 

Orientalischer Kaffee Crem
e und Portw

ein-Beeren Gel
M

allorcan figs w
ith puff pastry

O
riental Coffee Cream

 and Port W
ine Berries G

el   

        M
enü pro Person 38,00 Euro

      W
ir bitten um

 Ihr Verständnis, 
         dass das M

enü nur Tischw
eise serviert w

ird
          Unser M

enü servieren wir von 13:00-15:00/18:30-22:00 

         M
enu por person 38,00 Euro

Please note that this m
enu is served for the entire table only

 Our menu is served   from 1.00-3.00 p.m./6.30-22.00 p.m.        

                  

                 
                   M

enú "Grande viaje al mundo culinario"   
Überraschung aus der Küche

Chef´s surprise
                     ----

                          Am
 Tisch geräucherte Aubergine m

it Chorizo-Honig Crem
e und Olive

                   Thym
ian/Chorizow

urst/Aubergine/Knoblauchsegel     
                   O

n the table sm
oked aubergine w

ith chorizo-honey cream
 and olive

         Thym
e/chorizo sausage/aubergine/garlic sailing 

                      ----
              Offene California Roll "Es Passeig Style" m

it Garnelen aus Sóller                 
           Avocado/Lim

etten Vinaigrette/Sushireis/W
aldhonig/W

asabi/Kabeljau
                     O

pen California Roll "Es Passeig Style" w
ith praw

ns from
 Sóller

       Avocado/Lim
e Vinaigrette/Sushi rice/Forest honey/W

asabi/Cod foam
 

  ----
       Gebratene Jakobsm

uscheln m
it Spinatnocken und M

aispüree
Parm

esan/Rotw
ein Zw

iebel/geröstete M
andeln  

Roasted scallops w
ith spinach and sw

eet corn puree
Parm

esan/red w
ine onions/roasted alm

onds   
                    ----

                     Gebratenes Entrecôte vom
 Kalb m

it Kürbispüree und Blutw
urst Crum

ble           
W

eißkrautsalat/Senf/Kürbiskern Öl/Perlzw
iebel  

                Roasted entrecote of veal w
ith pum

pkin puree and black pudding crum
ble

coleslaw
/m

ustard/pum
pkin seed oil/pearl onion     

                       ----
        Tiram

isu "Es Passeig Style"
   M

ilchkaffee Eis/M
ascarponeschaum

/Schokoladenbiscuit  
         Kaffeesauce/Schokom

ürbteig
           Tiram

isu "Es Passeig Style" 
M

ilk coffee ice cream
/m

ascarpone foam
/chocolate biscuit 

           Coffee sauce/chocolate pastry
   

                    M
enü pro Person 4

8,00 Euro
                      W

ir bitten um
 Ihr Verständnis, 

                   dass das M
enü nur Tischw

eise serviert w
ird

                              Unser M
enü servieren wir von 13:00-15:00/18:30-22:00 

          M
enu por person 4

8,00 Euro
        Please note that this m

enu is served for the entire table only
               Our menu is served   from 1.00-3.00 p.m./6.30-22.00 p.m.


